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Avoc sa baselme « Nothing but, Music » la conteur est dagrement an-
noncee' Avec son cadre idyllique sa decoration neo baroque inimitable
et ses prestations haut dè gamme, le Sea Lounge est the place to bc
pour une soiree monegasque d'exception Cette annee la très attendue
White Party aura lieu le 14 août et sera placée sous le ciel emssenc Ce
soir la aux platines, Bruce Hill le talentueux DJ resident du célèbre et
luxueux beaohclub Blue Marhn a Ibiza

DESTINATION IBIZA
WHITE IBIZA NIGHT
AU SEA LOUNGE

With rts Nothing but Music bdsclmc the idea is clean1 With rts idyllic setting rts mi

mitable and upscale neo baroque decoration the Sea Lounge is the place to be for

an exceptional Monegasque evenng This year the highly anticipateci White Party

will be held on August 14 under an Civissenc sky Bruce Hill the talented resident DJ

of the famous and luxunous beach club Blue Marlin in Ibiza will be the selector that

Sea Lounge
Monte Carlo Beach
Ave Princesse Grace
Roquebrune Cap Martin
Tel +377 98 O6 54 54
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Le toit terrasse qui accueille la somptueuse piscine du hôtel 3,14 nous
fait voyager, cet été, au cœur de l'Amérique profonde en proposant un
concept innovant de Barbecue Party L'espace lounge a eté entièrement
redecore revêtant des allures d'oasis et sp dote de nouvelles tables, les
outdoor cooking qui disposent chacune en leur centre d'une plancha
et d'un barbecue afin de laisser toute liberté aux convives Le chef Dmo
Da Fonseca Pinte est lui aux manettes du show cooking et revisite en
live le barbecue et la cuisine d'été

....SBM DIRECTION LES ETATS-UNIS
BARBECUE A LA PISCINE
DE L'HOTEL 3,14

The roof terrace which houses the magmticent pool of the hotel 3 14 takes us in the

heart of middle America this summer by offenng an innovative Barbecue Party

concept The lounge area has bean completely redecorated donning thë allure of an

oasis and acquiring new tables outdoor cooking areas each of which have a plancha

and grill at their centre allow the guests complète gnlling freedom The chef Omo Da

Fonseca Pinto is himself at the helm of the cooking show and créâtes barbecue and

summer dishes in the middle of it all

3,14

5 Rue Einesy
Cannes
Tél. +33 4 93 99 73 16

HecôbiMHbiH 0opMai Barbecue Party nereo nepcHC'cci Bac npHMo Ha reppacy HO «punie

o^ena314ceraBennKonenHbiM6acœwHOMBcaMoecepflue AwepHKH Bno^nocibione

oeocjiopMneHHOM /laym-npocrpaHCTee, KOiopoe npnoôpeno snfl Haaonujero oasuca

nos BWI ucb HOBbie aa™ a Meaaflm npi/iroTOBnem/ia nnuin Ha OTKPWTOM Boaflyxe e rpn

neM u 6ap6eKK3, 'no nomamno npeflociaBMTb rociflM no^Hyio csoSofly LUe4>-nOBap

fluiio fla d)OHceKa HHHTO (Omo Da Fonseca Pinte) JIHHHO pyKOBOflurOTKpbiion Kyxnei^

(show Looking) H npncMaipnBaei 3a 6ap6cKic M He
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Cet ctc chaque jeudi à partir de I fin, l'Intempo IP superbe restaurant
face a la mer dè l'hôtel Meridien Beach Plaza passe a i heure sud amé-
ricaine En plus de l'abondant buffet de gourmandes spécialités brési-
liennes, le maître d hôtel sert avec panache sur d'impressionnantes
épees, de copieuses pieces de viandes rôties Impressionnant Côte am
mation, l'artiste peintre brésilienne Sandra Bnoe rythme la soiree en
créant, devant les yeux stupéfaits des convives, de grandes toiles et
pieces de plexiglas en live Cahente '

DESTINATION BRESIL ,
BRASILIAN MOOD AU MERIH
BEACH PLAZA

InK summer everyThursday from 7 pm Intempo the superb restaurant overloo

king the sea of thp Hotel Meridien Beacn Plaza hpads south to South American ln

addition to the abundant buffet of tosty Bra/ilun speualities the maitre d will be sep

ving hearty pieces of roasted méat with panache on mposing swords Irnpressive As

for entertainment the Biazilian artist pamter Sandra Siloe will be settmgthe pace for

tne evenmg by creating before the astonished eyes of the guests large paintings and

pieces of Plexiglas live Caliente1

Bresilian Mood 75 €
Méridien Beach Plaza
aa Ave Princesse Grace
Monaco
Tél. +377 93 3O 98 SO
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Le Benkirai est un veritable havre dc paix raffine qui semble comme
retire de l'agitation extérieure Entierement immagme par le designer
Patrick Jouin, il cache en son cœur im pool bar orchestre cet ete, d'une
mam d'artiste par Sullivan Sottiau, le Champion de France de la
Bacardi Mojito Cup 2013 A vous les mojitos a damner un saint,
admirablement exécutés a grand renfort de 'Flair', comme la version
totalement décadente mariant vm rose et herbes de provence ou encore
le savoureux et gourmand mojito royal

DESTINATION CUBA
BAR DE L'HOTEL BENKIRAI

The Benkirai is a haven of refined peace that seems removed fram the bustle outside

Entirely designed by designer Patrick Jouin it hides in ils centre a pool bar led this

summer by the hands of an artis! Sullivan Sottiau Chdrnpion of France of the Bacardi

Mojito ( jp AH -3 You can enjoy rnojitos thaï could turn a saint into a smner beau

tifully executed with enormous amounts of F air like the totally décadent version

that combines rose wine and herbs de provence or the tasty and delicious mojito

royal

Hôtel Benkiraï
ll Chemin du Finet
Saint Tropez
Tél. +33 4 94 97 O4 37
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Au printemps, le Métropole a dévoilé ses espaces extérieurs, entiere-
ment réinterprétés par Karl Lagerfeld Ce dernier a imaginé pour la
piscine et le restaurant d'été (Odyssey) un impressionnant paravent de
verre, baptisé « Le Voyage d'Ulysse autour de la Mediterranée » dont les
illustrations photographiques s'mspirent de la légende grecque des
pérégrinations d'Ulysse comme le conte Homère dans l'Iliade et
l'Odyssée Les IS panneaux de verres graves, éclairés par l'arriére,
laissent apparaître des photographies en noir&blanc de Karl
Lagerfeld lui-même Un surprenant voyage dans l'espace et le temps

DESTINATION LA GRÈCE
ESPACES EXTERIEURS
DE L'HOTEL METROPOLE

ln spring the Metropole unveiled rts outdoor spaces all fully remterpreted by <arl

Lagerfeld The lalter imagmed an impressive glass screen for the summer pool dnd rci,

taurant (Odyssey) called Le Voyage d Ulysse autour de la Mediterranee (Thejoir

riey of Odysseus around the Mediterranean) whose photographie illustrations were

mspired by the Creek legend of the wanderings of Ulysses as told in Homer s Iliad and

Odyssey The 18 glass panels in etched glass are backlit revealing Karl Lagerfeld s

black and white photographs A surprising journey through space and time

4 Ave de la Madone

Monaco

Tél. +377 93 15 15 15

Becnon BHewHee npocrpaHcrso arena Metropole normocrbio nepeocMbioiei u ice Kap

mMJlarep^eribflOM (Karl Lagerfeld! orepbmocb nra Bceofimero ctopeHMfl
vrpacnn 6accenH n neiHun peciopaH Odyssey BnenawiiOLieM creKnflHHOn tunpMOiï «Hy
TeujecTBwe Oflnccea no CpefluseMHOMOpbio» 3qecb OH noKasa/i CBOK> 4>oTOHHTepnpe
Taqwio rpeMecKon nereHflu o CTpaHCTBHax Oflncces flomeflujeii flo Mac B no3Max ToMepa

«Hfluafla» vi «OflMccea» Ha 18 cteKnaHHbix naHe^nx e rpaenpoBKOM n noflCBeiKOM no

HBraKjTCfl MepHo ôenbic (|)oiorpa^MM Kapna Jlarep^entfla yfli/iBmefibHoe nyieiueciBHe i
so epeweHM H npocrpaHCTBe
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Le somptueux Boscolo Exedra de Nice cache en son coeur un bout de
dépaysement transalpin avec sa typique trattoria La Pescheria et son-
Bar Terrasse le Genesi Leur décoration dans la plus pure tradition de
l'art de vivre italien fait écho à l'ensoleillement que l'on retrouve dans
les assiettes Le Chef Giuseppe Mandaradom, à partir de produits frais
de la mer, concocte dc délicieuses spécialités italiennes revisitées Au
Genesi tous les jours de 18h à 30h il propose également un gracieuxi

buffet d'antipastis

DIRECTION L'ITALIE
RESTAURANT LA PESCHERIA
HOTEL BOSCOLO EXEDRA

The opulent Boscolo Exedra of Nice hides a bit of trans-Alpine scenery at ils heart in

its typical trattoria, La Pescheria and Us terrace bar the Genesi The decor in the tra

dillon of the Italien art of living, echoes the sunshme found in theciishes Chef Giu-

seppe Mandaradom, concocts delicious remvented Italian dishes usingfresh seafood

A complimentary buffet of antipasti is also offered in the Genesi everyday from 6

p rn to 8 p ni

Hôtel Boscolo Exedra Nice
12 Bd Victor Hugo
Nice

Tél. +33 4 97 03 88 88

eHHbiM oi&ib Boscolo Cxedra BI Iwjije OIOBHO nepenocHT 4ac Hepes Antnu

H,I era Tpppmopnn cKpbiearaTCfl Haaoainafl i"Ta^bflHCKafl Tparropwa La Pescheria u 6ap

rpppaca benesi Mx ofyopvineHwe B MCTMHHO manbflHCKOM dune cosByMHO e racipoHO

MUMCCKHMH lue/^eBpaMn CDJIHPMHOM cipaHbi Koioobie roflaioi TOCTHM UJect; nosap

£>KV senne MjH/,apa/ioHn (Giuseppe Mandaradom) co îaei rn cee^nxflapoB wopn nsy

MMTenbHbieÔJiiofla ma/ibflHCKOM Kyxnn E^eflHeBHO^ 1800flo2000oHTaK>KenpeflnaraeT

rocTivi ôecn^aiHbie ipaflMunoHHbie saK/CKM aHTOnacro B Sape Genra

KIA PescheriaWS&anEGENESIo
IB'ffiGiuseppe MandaradoniK,
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Cet ete tout les vendredis jusqu'au SO aout le restaurant Laê Brisas
vous transporte au Liban avec Summer Dinning Lebanese Nights Au
programme un gourmand dîner libanais, des incontournables Houm-
mous Taboulé et Falafel (pour ne citer qu'eux) aux assiettes royales de

mezes a partager en passant par le EBQ live avec entre autres la Keita
de Bceuf ou encore le Chien Taouk (poulet marine), le tout berce par les
danseuses orientales Et pourquoi ne pas finir en profitant d'une

Shisha proposée parmi un large choix1? ™^

DIRECTION LE LIBAN
AU RESTAURANT LAS BRISAS
DU MONTE CARLO BAY &

Ibis summer every Fnday until August 30th the Las Brisas 'estaurant transports you

to Lebanon with Summer Dinning Lebanese Nights On the menu a delicious Leba

nese dinncr with the classics including hummus faiafel and tabbouleh (to name a

few) the royal dishes cf mezes to share and the live BBQ with amorig other; beef

kefta or chich taouk (mannated chicken) all to the rhythmic swaying of belly dan

cers And why not finish off by enjoymg a shisha proposed frorn a wide range7

Monte Carlo Bay & Resort
40 Ave Princesse Grace
Monaco
Tel. +377 98 OS OS 60
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Cet eté le superbe etablissement entierement décore par Philippe Starck

fait la part belle au Sud Outre les assiettes aux accents méditerranéens
de La Cantine, A Trego propose en concerts prives, les soirees du 15 au
17 août, les Gipsy Reyes, le groupe fonde par Nico Reyes, l'un des fon
dateurs des mythiques Gipsy Kmgs ' Bamboleo, Jobi Joba, venez diner
et vous déhancher au son de la musique g-ipsy Le IS août c'est durant

le Brunch que les Gipsy Reyes enflamment A Trego

DIRECTION L'ESPAGNE
LA CANTINE BY A'TREGO

Ths summer the beautiful establishment fully decorated by Philippe Starck honours

the South ln addition to thedisheswith Medtterranpan accents of La Cantine ATrego

is offe-ing private concert! on the I bill and the 17th of August featuring the Gipsy

Reyes the group founded by Nico Reyes one of the founders of the legendary Gipsy

Kmgsi Bamboleo jobi Joba come dîne and swing to the sounds of gypsy music On

August 18th the Gipsy Reyes will be lighting up ATrego dunng brunch

by A'Trego
Fort de Cap d'Ail
Cap d'AH
Tel. +33 4 93 28 58 SZ
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Afin dè célébrer comme il se doit son ISOeme anniversaire depuis le 22

juin dernier et ce pendant ISO jours Monte Carlo SBM propose de de
couvrir dans 19 de ses etablissements 150 grands cms de Bordeaux a i
verre issus de la prestigieuse Cave de I Hotel de Paris Le moment idéal
de decouvrir et dc déguster dans un cadre idyllique une selection
unique de vins d exception parmi les plus beaux crus du monde La
place du Casino s est également métamorphosée pour I occasion en vi
gnoble éphémère

DIRECTION LE TERROIR
BORDELAIS EN FRANCE
MONTE CARLO SBM
EVENEMENT 150 VINS

To celebrate as it should ls 150th anniversary starting on June 22nd and for 150 days

Monte Carlo SBM s offenng the occasion to discover the 150 Grands Crus of Bc

deaux fram the prestigious wine cellar of the Hotel de Paris by the glass n 19 of ts

fac lit es lh s s the idéal time to d scover and enjoy a unique selection of fine wines

fram among the f nest wines in the world n an idyllic setting The Place du Casino

will also be transformed into ephemeral v neyard for the occas on

www I SO vins com

4 o6b OTnpa3flHOBaTbflon»HbiMo6pa30MCBOn ISO ne Hnnioôwnen Ha MHanc22moHH

B enenne 150flHen Montecarlo SBM npefloc aenTCBUMM ociHMBl93aBefleH^HXB03
wcsKHOCTb npofleryanpoBaTb 150 wapoK anna ws KoraierajUM napn*cKOM VBPMM cos
JT bix W3 nvMLinx copie» BMHO pa^a Ha BLMJTO Bopflo Mfleinb ne speiwn motbi
O KpD Jb fifi» œÔH VHHKO IbHb (. BMH3 M3 /I/MIUHX COpTOB BMHOI paflcl B OKpyweHHM BP/1H

Ko/ienHOn npnooflM fla«e nnoujaAb Kasi-iHO coeepiueHHo npeoôpasnnacb B CBSSM e STMM
ofibiTUPM \A npeepaTM/iacb B npn^pa^Hbin
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Au cœur dè St Tropez se niche une parenthèse au charme typiquement
indien, hommage à l'histoire d'amour du genéral Allard et de la prin-
cesse Bannu Pan Dei Le palais a profité dè l'hiver pour se refaire une
beauté et plus particulièrement pour entièrement redécorer sa salle a
manger Le décorateur Christophe Tbllemer s'est inspiré de son
dernier séjour au Rajasthan pour repenser la salle de restaurant dans
l'esprit dune salle à manger des Indes comme l'arbre de vie de la
fresque murale réalisée par Daniel Jouve

DIRECTION L'INDE
LE PAN DEI PALAIS

At the heart of St Tropez lies an interlude to the charms that are typically Indian, a

tribute to the love story of General Allard and princes1, Bannu Pan Dei The palace

look advantage of the winter season to get a makeover, and more particularly, to

fully redecorateitsdinmgroom The designer ChristopheTollemerwasmspired byhis

resent visit to Rajasthan to rethink the restaurant in the spirit of Indian dining rooms,,

as with the tree of life mural by Daniel Jouve

Pan Deï Palais
SS Rue Gambetta

Saint Tropez

Tél. +33 4 94 17 71 71

B caMOM cepflue CeH-Tpone cxpbiBaeTCfl flBOpeq e nofl^MHHO i/iHflni/icKHM OMapoeaHn

Fan Dei) BMMHMM nepepbie nocny?Knn Ha noribsyaflaHuio ABOpeLiOTpeaaBpnpOBana san

pecTopana noriHocrbK) nsMeHM/i CBOM oônnK flusamep Kpi-icro<j> To/ibwep (Christophe

Tcllerner) B^OXHOB^/ICH CBOMM HCflaBHUM noœmeHneM Pdfl>KacrxdHd, Hioôbi nonBHec™

p 0())OpM,neHMe 3a;ia HacTnqy MHAMMCKOM flyxOBHOCTH 06 3TOM rOBOpm, B 'laciHOcru

O ?KH3HM Ha (J>pecKe flaHus^a >Kyea (Daniel Jouve)

• 55*W«»iSitWChristophe
To!lemerî5o
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e cartes
éphémères mensuelles imaginées aveo de grands chefs internationaux
Apres le Liban, la Thailande, le Maroc, l'Inde et le Mexique cest
l'Indonésie qui est a l'honneur au mois de juillet Créée aveo le chef
Oraiio Arrivo, la carte décline des mets exoticpjes et originaux comme
l'Asinan Jakarta Kepitmg Soka (salade de crabe de Jakarta, fruits et
legumes marines) ou l'TJdang1 Bakar Komoh (gambas grillées matinées
sauce piment rouge) Totalement dépaysant

DIRECTION L'INDONESIE
RESTAURANT L'AVENUE 31

Since January tne Avenue 31 nas been offenng a monthly pop up menu concept

elaborated with top international chefs After Lebanon Thailand Morocco India and

Mexico t is indonesie that is beirg honoured in July Oeated with chef Orario Arnvo,

the menu offers exot e and ongina1 dishes such as Asinan Jakarta Kepiting Soka (Ja

kana crab salad with pickled fru * and vegetables) or Udang Bakar Komoh (gnlled

prawns rrwnnated in spicy red pepper sauce) l rs incrediblyexotic

Avenue 31
31 Ave Princesse Grace
Monaco
Tel. +377 97 70 31 31
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I
Sur la terrasse au cœur de l'hôtel et du jardin poétique imagine par
Sophie Agata Ambroise, le restaurant « M » a l'ambiance cosy et
intimiste, propose une nouvelle carie gastronomique créative
orchestrée par le chef Jean-Michel Rehn En hommage aux origines
du groupe qui possède le Musc (YLT), le Chef propose en plus de la
carte une selection dc sug-g-estions de spécialités malaisiennes
réinventées

DIRECTION LA MALAISIE
RESTAURANT LE M DE L'HÔTEL
MUSE

On the tprrace in the heart of the hotel and the poetic garden designed by Sophie

Agata Ambroise the M restaurant offers a cosy and ultimate atmosphère dnd a

new creative gourmet menu orcheslrotc'd by chef Jean Michel Belin ln homage to the

origins of lhc group tt at own^ the Musc (YLT) tt e Chef offers a selection of reinter-

preted Malaysian specialities in addition to the regular menu

Muse Hôtel
Route des Marres
Raïuatuelle
Tél. +33 4 934 43 OI 4O
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Hbie nniHWMHbie BeqepwHKM Barbecue Caraïbes B ôape Cap OTe/ia Riviera Mar
Viott CHOBd e H3MM 3THM neTOMi HaHHMTe BeHep co cTciKaHa nyHuid, npnoiyLuaiîTecb K i ie
rpMBbNHblMTpOnHMeCKHM Vte/lOflMflM a 3aT6M OÔpaTHTB BHMM3HMe Ha MHOTOHHOieHHbie

iTM^ecKne 3aKycKM A ruramcKoe ôapôeKio H3 OMapa nofl>KapeHHoro B Macne Pma
blada e floôaB/ieHnew KopnaHflpa M MOpCKow eon» non PJ/KOBOACTBOM uje^noeapa
oflOM us flMaiÎKM HopMaHa MaKOepcoHa (Norman Mac Pherson), sacraewT Bce peiien-
jpw IIJIflLaTbBpHIMe KapHËOB1

du

Cet eté, tous les vendredis soirs, à la Brasserie du Cap de l'hôtel Riviera'
Marriott le « Barbecue Caraïbes » est de retour Dans une ambiance
musicale tropicale des plus dépaysantes, commencez tranquillement
la soirée par un verre de punch, puis ouvrez vous l'appétit aveu le
buffet d'entrées exotiques Le BBQ géant, avec un homard grille au
beurre de Pma Colada, coriandre et sel de mer orchestre par le chef
Norman Mac Pherson, originaire de la Jamaique, fera valser vos
papilles aux rythmes des saveurs des Caraïbes '

DIRECTION LES CARAÏBES
BRASSERIE LE CAP DE L'HOTEL
RIVIERA MARRIOTT LA PORTE
DE MONACO

This summer, 'Barbecue Caribbean' is back every Fnday night at the Brasserie du Cap

in the Riviera Marriott ln a tropical music atmosphère triât takes you away, start the

evemng off with a glass of punch then whet your appetite with the buffet of exot e

appetizers Thegiant BBQ, with lobster gnlled with pma colada butter, conander and

sea sait directed by Chief Norman MacPherson, a native of Jamaica, will make your

faste buds sway to the delicious rhythms of the Caribbean i

BBQ dcs Iles 48 €
Hôtel Riviera Marriott La Porte de Monaco
Port de Cap d'Ail
Cap d'Ail
Tél. +33 4 92 10 67 67
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Eléments de recherche : A'TREGO : restaurant sur la digue du Cap d'Ail, Monaco, fait par Philippe Starck, toutes citations

tendance gastronomie gastronomy trend TeHfleHunn: FaapoHOMUfl Ii1 ẑ̂ [

A'TREGO À CAP D'AIL

f"
Un cadre paradisiaque, lin service soigné et sympathique et des assiettes à se dam-l

ner imaginées par le Chef Patrice Lafon, que demander de plus ' A'Trego pn

le midi en semaine un business lunch en 55" chrono comprenant l'entrée ou le d

sert + le plat eau, vm et cafe avec par exemple, un tartare de saumon et sa gelée de1

petits legumes, suivi d'un filet de loup et sa fondue de poireaux et barigoule ou uni

poulet rôti et ses mini penne olive et asperge sauce suprême et pour les gourmands

des profiteroles exotiques Divin k An icyllic settng attentive and fnendly service andl

dishes to die for, imagined by Chef Patrick Lafon Who cojld ask for more? ATrego offers business

lunch durmg the week in 55 minutes fiat, which mdudes a entree or dessert plus a nain course withl

water, wine and coffee For example you can enjoy salmon tartare in rts gelée with baby vegetables I

followed by a fille! of sea bass accompanied by a fondue ot leeks and barigoule or roast chicken withl

olive mini penne and asparagus sauce suprême or "or these with a sweet tooth, exotic profiterdes I

S mplv divine k MflwuiwecKoe metro BHMwaTenbHoe n floâpojKerarenbHoe oficny^HBaHne n|

6riK>/ja OT uiet(> noeapa flaipiica Jla<j>OHa (Patrice Lafon) pa/jn KOTopux nofiflewb Ha Bce

\«>KHO no^enaïb nero-TO eme 7t B peciopri-e ATrego 3 lenergie 55 MMHyiHoro obe^eHHOrc nepe I

pbiBa B paôoMne ann Heflenn npeflnaraicr ÔM3Hec-/iaHM, Koropbiw COCTOHT H3 nepsoro 6/iiofla mm

flecepra OCHOBHOFO ÔJiiofla, a TaioKe aoflbi anna u Koi(>e TaK, lapiap HB nococa u «cne w i oBoii|cii I

saiev <t)n;ie wopCKoro cova u ((CHAIO e nyKow nopeew, rpnôawii M ce^oM IWM xapeHaa K

WMHM neHHe O^HB e n>Muin« coycou us :nap*H wu cnequafitHO un» n/pwaHOB — sKsoT

ÉSWPatnck LAFON, ATregojf<±t)a-S)iî:rl5^tfS

Port dè Plaisance / O632O Cap d'Ail / Tel. +33 4 93 SS 58 22

,'ALCYON À ANTIBES

3 tout nouveau restaurant niché face au port d'Antibes a déjà conquis sa clientèle

peciaJise dans les produits frais de la mer I Alcyon offre un large choix de plateaux I

tie fruits de mer et de poissons du jour Le midi en semaine le Chef propose sa

•formule du jour manant avec passion terre et mer Pourquoi ne pas s'ouvrir l'appétit

|avec des samoussas de bceuf, suivie d'une paella au saumon revisitee et finir avec une |

Iicieuse Tarte Banana Cream 9 La Formule 2 plats est a 14,50 et 3 plats à IV € k

[The new restaurant located oppcsite the port of Antibes has already conqjered rts custorrers The I

klcyon, which spécialises in fresh seafood p-oducts offers a wide selection of seafood platters and

.iie fresh catch of the day Durmg the week the Jief offers a daily lunchtimc formula combinmg surf

Une1 turf Why not whetyoï-rappetite with teefsamosas fcllowed by a revamped salmon paella and

finish oi with a delicious Banana Cresm Pie? The formula 2 courses is €1 4 SO and for 3 courses lt s

M I k. DTOT coBceu HOBbiiî pecropaH pacnono^eHHbii' HanpoTkB nopia AHTHÔ

c to MUPHrypy P jc lupai i Mcyjn cnc^naiin \\\ yci ca Ha npuroToaiiOHnn 6/iOfl /13 cse>KMX M

InpoflyKTOB 3Aecb Bb Modele Bbiôpeib 6^ «Aa e MopenpopvKTaMH u co CBe^en pbifion H3 ui-ipoKoro |

Ta ^aBefleHna bo6e^pHHbinnp^epbi3uiH(|) 1 1 ap no^Jio^^ i BdWKCMimeKi Hb v 06 '

3 KOTCpoMyMeno cœAnnehbiflapbi 36W/1H M Mopa rioMe\iy6bi He npoôyAntbennewtcaMocaMn e |

on a 33T6M oTBeflaib naBflbio e nococew u 3aKOHMMTb Tpanesv BKycHetiiiiMM Top"ow e 6

M KpewOM1 KoMnreKO-biii cfieA 2 6ncA= 3a ' 450 eepc M i 6nK>^a ia 1 7 espo

/f,

|f I

lr
T

Jt (2)

rt Vauban / Avenue du 1 1 Novembre / O66OO Antibes

ël. +33 4 93 34 07 43


