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QUI A DIT QU IL FALLAIT 80 JOURS POUR FAIRE LE TOUR DU MONDE ?
AH OUI IL S’AGIT DE JULES VERNE. ..
MAIS C’ETAIT IL Y A PRESQUE UN SIECLE ET DEMI.
CET ETE, NUL BESOIN D’ALLER CHERCHER BIEN LOIN,
LE MONDE S OFFRE A VOUS SUR LA COTE D’AZUR ET EN PRINCIPAUTE DE MONACO.
SUIVEZ LE GUIDE. . .
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Le toit terrasse qui accueille la somptueuse piscine du hétel 3,14 nous

fait voyager, cet été, au cceur de I'Amérique profonde en proposant un
concept innovant de Barbecue Party. L'espace lounge a été entidgrement . Ny
redécoré revétant des allures d'casis et se dote de nouvelles tables, les
outdoor cooking, qui disposent chacune en leur centre d'une plancha'_'_; £
et d'un barbecue afin de laisser toute liberté aux convives. Le chef Dino.
Da Fonseca Pinto est lui aux manettes du show cooking et revisite
live le barbecue et la cuisine d'été.

DIRECTION ETATS-UNIS
BARBE LA PISCINE :
DE L'H 3,14 s
The roof terrace which houses the magnificent pool of the hotel 3.14 takes us in ther

and grill at their centre allow the guests complete grilling freedom. The chef Dino Da
Fonseca Pinto is himself at the helm of the cooking show and creates barbecue andr"
summer dishes in the middle of it all o

8,14 e 5]
5 Rue Einesy e

D % ’| ;.
8 Tél. +33 4 92 99 72 16

x"a’?f"'“';_*Heoﬁmql-it,ui thopwmar Barbecue Party nerko nepeHeceT Bac NPAMC Ha TEDPACY Ha KpbILe
{*mem 3.14. ero BenMKONENHHM GaCCEfHOM B CaMOe cepiLe Amepuki. B nonHocTeio ne-
| DEOGOPMAEHHOM NayH%-NPOCTPAHCTBE, KOTOPOE NPHOBPENO B HACTORILENO 03UCa,
TIOABMNICH HOBBIE CTONB W MECTA ANA NPUFOTOBNBHIAR NIALLM H3 OTKDLITOM BO3YXe ¢ rp-
“nem v BapBexio, YT NDIBOMMNG NPEROCTABNTE rOCTAM NonHyio ceobogy, Wed-nosap
+[Ho fi2 Goricexa Mo (Dino Da Fonseca Finto) AMUHO PYKOBOAWT OTKPLITOR KyxHel
(show cooking) v npucmaTpreaeT 3a Gapbeko 1 neTHed kyxHei,

et
it
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remnoved from the bustle outside,

in its centre a pool bar led this
pion of France of the Bacardi
ﬂn"ﬂ a saint fnto a sinner, beau
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Au printemps, le Métropole a dévoilé ses espaces extérieurs, entidre-
ment réinterprétés par Karl Lagerfeld. Ce dernier a imaginé pour la -
" piscine et le restaurant d'été (Odyssey) un impressionnant paravent d.ei'-;_ :
 verre, baptisé « Le Voyage d'Ulysse autour de la Méditerranée » dontles
| illustrations photographiques s'inspirent de la légende grecque des
pérégrinations d'Ulysse comme le conte Homére dans 1Tliade et
I'Odyssée. Les 18 panneaux de verres gravés, éclairés par l'arriére,
L% laissent apparaitre des photographies en noir&blanc de Karl

' Lagerfeld lui-méme. Un surprenant voyage dans l'espace et le temps.

o e

)— DEBAI']NA'%[‘IO& LA GRECE
| BB CHOTEE MISTROPOLE

In spring, the Metropole unveiled its outdoor spaces, all fully reinterpreted by Karl
Lagerfeld. The latter irnagined an impressive glass screen for the summer pool and res-
==g taurant (Odyssey), called "Le Voyage d'Ulysse autour de la Méditerranée” (The Jour-
ney of Odysseus around the Mediterranean) whose photographic illustrations were:
inspired by the Greek legend of the wanderings of Ulysses as told in Homer's liad and
Odyssey. The 18 glass panels in etched glass, are backlit, revealing Karl Lagerfeld's: .
black and white photographs. A surprising journey through space and time,

Hétel Métropole

4 Ave de la Madone
Monaco

Tél. +377 93 15 15 156

- BecHO# BHEWHES NPOCTPAHCTBO OTenA MEtropole, NOMHOCTLI0 NepeoCMBICREHHOE Kap-
““nom Narepensaom (Karl Lagerfeld), omxprnocs ane eceoBuiero ofozperma, [uaaiivep
pacin Gacceiin 1 netHwi pectopad Odyssey BReUaTAIOWISN CTEKNRHHOM MPMOR o Ty-

Lo

EHX, SHEGRHTENENDE, R2eKar Lagerfeld i (I )
@R, TESHIBNRT (RER) SADRRNGERRE, § IS
W WEESRENRER 2N | KRBREREGHP R [

L. BN ®¥RphotrographiquesiBEIGIHERDA RIS 1 |
S RER MER. W2, W08 ERER, EREReNas
 WER - SEERENEN. —MOARTNIRE, ETSEneE

o
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Le somptueux Boscolo Exedra de Nice cache en son cceur un bout de’
dépaysement transalpin avec sa typique trattoria La Pescheria et son.

pt! Bar Terrasse le Genesi. Leur décoration dans la plus pure tradition de
T'art de vivre italien fait écho & l'ensoleillement que l'on retrouve dans'
les assiettes. Le Chef Giuseppe Mandaradoni, & partir de produits frais:.- 3

buffet d'antipastis.

DIRECTION L’ITALIE
R%LURANT PESCHERIA
H BOSCOLO EXEDRA

The opulent Boscolo Exedra of Nice hides a bit of trans-Alpine scenery at its heart in .-
its typical trattoria, La Pescheria and its terrace bar, the Genesi. The décor, in the tra-
dition of the Italian art of living, echoes the sunshine found in the dishes. Chef Giu
seppe Mandaradoni, concocts delicious, reinvented Italian dishes using fresh seatoed ¥ -‘r.
¥ A complimentary buffet of antipasti is also offered in the Genesi everyday from 6\
pm.to 8 pm.

Hitel Boscolo Exedra Nice
12 Bd Victor Hugo

Nice

Tél +33 4 97 03 89 B9

‘BenvqecTeerksli orens Boscolo Exedra B HUULE CNOBHO NEPEHOCHT HAC uepes Anbbr S

[Ha €10 TePPUTOPIM CKPLIBAIOTCA HACTOALIAA MTANBAHCKAR TRaTTopIA La Pescheria v 6ap- 325

'-'Teppaca Genesi, Vix ofopmMneHnE B MCTMHHO WTNBAHCKOM CTUNE CO3BYMHO C FACTPOHO-
MUAMECKIMI WUEARBPAMIA CONHEYHON CTPaHky, KOTOpHE nogaioT rociAm. Lled-nosap

senne Margapanosn (Giuseppe Mandaradoni) co3faeT u3 Ceemuix 1apos MOpPA W3y

%‘LA Pescheriaflf & EIBGENESI. Eﬂ;mmxwi%ﬁim
IR T KPR, BMGiuseppe Mandaradonifty, MEieit

120K, EhREHTRRNTFEEHE,
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Brisas restaurant transports you
On the menu a delicious Leba-
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y decorated by Philippe Starck honours
anean accents of La Cantine, A'Trego

to the sounds of gypsy music. On
Tregoduring brunch...
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Afin de célébrer comme il se doit son 150&me anniversaire, depuis le 22
juin dernier et ce pendant 150 jours, Monte Carlo SBM propose de dé-
couvrir dans 19 de ses établissements 150 grands crus de Bordeaux au. -
verre issus de la prestigieuse Cave de 'Hotel de Paris, Le moment idéal .
de découvrir et de déguster dans un cadre idyllique une sélection
unique de vins d'exception parmi les plus beaux erus du monde. La :
place du Casino s'est également métamorphosée pour I'occasion en v:i~"
gnoble éphémére. &

[ To celebrate as it should its 150th anniversary, starting on June 22nd and for 150 days,;
Monte Carlo SBM is offering the occasion to discover the 150 Grands Crus of Bor-
deaux from the prestigious wine cellar of the Hotel de Paris by the glass in 19 of its
facilities. This is the ideal time to discover and enjoy a unique selection of fine wines
from among the finest wines in the world in an idyllic setting. The Place du Casino
g will also be transformed into ephemeral vineyard for the occasion.

www,150vins.com

[aHHLIX W3 AyuWWx COPTOR BUHOrpana Ha semnax bopao. Vpeanskoe epema, uTobo
©OTKDBITL A CEOR YHIKANEHBIE BYHE 13 MyLUWX COPTOB BIAHOTPAAA B OKDYMEHIM Beni-
KonenHoi npvpoae. dawe nnowans Kasmro coBepLIeHHO NPeobpasnacs B CBA3M C 3TiM
'COBBITMEM W NPEBPATMNACK B NPKIDAYHLIA BUHCTDANHMK

ATHERR, BAEMZ2MN160FEHECA22H, THEMI150%K
. EERATEIS0REHFERREBMM R FESEME AN
SANVBEEER. BENNERZNNER - SNERBENNE
BEHE FREFOTEEE—HEFROTR. B 5hEEz
BRHENEENEEE.
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Au ceeur de St Tropez se niche une parenthése au charme typiquement.
indien, hommage & 'histoire d'amour du général Allard et de la prin-
cesse Bannu Pan Dei. Le palais a profité de I'hiver pour se refaire une
beauté et plus particuliérement pour entiérement redécorer sa salle & i
manger. Le décorateur Christophe Tollemer s'est inspiré de son -
dernier séjour au Rajasthan pour repenser la salle de restaurant dans:
l'esprit d'une salle & manger des Indes comme l'arbre de vie de la_
fresque murale réalisée par Daniel Jouve.

DIRECTION L'INDE
LE PAN DEI PALAIS

tribute to the love story of General Allard and princess Bannu Pan Dei. The palace’
took advantage of the winter season to get a makeover, and more particularly, to}
fully redecorate its dining room. The designer Christophe Tollemer was inspired by his = _
resent visit to Rajasthan to rethink the restaurant in the spirit of Indian dining rooms, T
as with the tree of life mural by Daniel Jouve. ‘}5 4

TélL +334941771 71

‘B camom cepaue Cen-Tpone CRPEIBEETCA ABOPEL € NOANMHHO MHAWACKIM O43POBAHIEM |
fars nctopim niobem rekepana Annapa (Allard) 1 npuHyecce Bany Nav fei (Bannu
D). 3umuiA NepepsIB FICCAYXIAN Ha MOMb3y IAEHWI JBOPEL| CTPECTABpHPCEaH, a3an |
OpaHa NONHOCTHIO Mamenn caoii obnik. [usaiinep Kpuctod Tonemep (Christophe :

BiEl. RERETHRE—RiHEEEFEAERBERTRIRED
PHEERSRE, BAER - @ROEMRITMChristophe
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ing a monthly pop-up menu coc
10n, Thailand, Mcrb'gr.p, India and
, Created with chef Orario Arrivo,

el (Yl
L H ' o010
dwd RRS
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 poetic garden designed by Sophie
d inti_mateatrnésp}\ere.anda

ATREGO Eléments de recherche : ATREGO : restaurant sur la digue du Cap d'Ail, Monaco, fait par Philippe Starck, toutes citations
0597617300505/GNN/OTO/2



TRENDS IN MONACO JUIL/AOUT 13

1 RUE DU GABIAN Bimestriel
98000 MONACO - 06 80 86 23 80

Surface approx. (cm?) : 7908

Page 14/14

musicale tropicale des plus dépaysantes, commencez t.ranqml.lgmanj:;-; o
la soirée par un verre de punch, puis ouvrez vous l'appétit avec le =

buffet d'entrées exotiques. Le BBQ géant, avec un homard grillé au'
beurre de Pina Colada, coriandre et sel de mer. orchestré par le chefl
Norman Mac Pherson, originaire de la Jamaique, fera valser vos’
papilles aux rythmes des saveurs des Caraibes !

RIVIERA
DE MONACO

This summer, "Barbecue Caribbean" is back every Friday night at the Brasserie du Cap
in the Riviera Marriott. In a tropical music atmosphere that takes you away, start the/:
evening off with a glass of punch, then whet your appetite with the buffet of exotic
appetizers. The giant BBQ, with lobster grilled with pina colada butter, coriander, an
sea salt directed by Chief Norman MacPherson, a native of Jamaica, will make -.r;ig'

taste buds sway to the delicious rhythms of the Caribbean ! 2

BBQ des Nes 49 €
Hétel Riviera Marriott La Porte de Monaco
Port de Cap d’Ail

Cap d'Ail

TéL +33 4 82 10 67 67

SEER, B)EBAERLE, EXEMBrasserie du CapBEELEE
RAEEE “HEmBL 2EET. ERSSENENSREES
| MR TREP—F, TFROE0, QpE SEEENS
] H. BREEEH, SRNSLITENENERERER  ETRRG
L =S RTINS, RAVENS ARG T
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tendance gastronomie

Un cadre paradisiaque. un service soigné ef sympathique et des assiettes & se dam-
ner, imagindes par le Chef Patrice Lafon, que demander de plus ? A'Trego propose|
le midi en semaine un business lunch en 55" chrono comprenant l'entrée ou le des-
sert + le plat, eau, vin et café avee par exemple, un tartare de saumon et sa gelée de

| petits légumes. suivi d'un filet de loup et sa fondue de poireaux et barigoule ou un
poulet roti et ses mini penne olive et asperge sauce supréme et pour les gourmands
des profiteroles exotiques. Divin.,. s An idyllic setting, attentive and friendly service, and
dishes to die for, imagined by Chef Patrick Lafon... Who could ask for more? A Trego offers business
lunch during the week in 55 minutes flat, which includes a entrée or dessert, plus a main course, with)
water, wine and coffee, For example, you can enjoy salman tartare in its gelée with baby vegetables)
followed by a fillet of sea bass accompanied by a fundue of leeks and barigoule or roast chicken with)
olive mini penne and asparagus sauce supreme of for those with a sweet tooth, exotic profiteroles,
Simply divine . & Wannnnyeckoe MECTO, BIMATENRHOS W NODPOWENITENLHOE OOCIYHMBAMIE 1
fimona or wed-nosapa Matpuca Nadona (Patrice Lafon), pany kotopex nofnews Ha sce. Pasee)
MOWHO NO#ERATE Yro-10 ewe?! B pectopare ATrago g Teuerise S5-MuyTHO obefenHon nepe-
pbiBa B PABONKE [HA HEASMM NPEANArAIT BUSHEC-NaHY, KOTOpLIA COCTONT 13 Nepaoro Brioga
AECEPTA, OCHOBHOM GNIODA, A TAKWE BOMbY, BUHA W k0D, Tak, TAPTap W3 NOCOCR W MENE 13 OBOWEN,
T8N GHNE MOPCKOT COMA 1 OHIID © MYKOM-NOREEM, TRNDAMIA 1 CANDH WNK HAPEHAR Ky|IHLE 1

] MIHIA-TIEHHE QKB C NYUILIAR COVCOM M3 CNAPRs A CREUMANDHO AN MyPMAHDE — 330THUSCHNE|

| npoduponi. Bovectserol — 1 FE AR, BENBSORFNITEN. R
fEMPatrick LAFON, FUERESZE? ATregoRtE—EFAMFEE
FF®. T—155 “icomprennanti# ABi+illm R, K, BIWEE, Fd,
BEREMREREN. AR MESESMESEMbarigoule B EBINMEH
RO A # T REXFEANENprofiteroles, #E...

Port de Plaisance / 06320 Cap d'Ail / Tel. +33 4 93 28 58 22

L’ALCYON A ANTIBES

e tout nouveau restaurant, niché face au port d'Antibes a déji coneuis sa clientéle.
[Spécialisé dans les produits frais de la mer, I'Aloyon offre un large choix de plateaux
de fruits de mer el de poissons du jour. Le midi en semaine, le Chef propose sa
formule du jour mariant avec passion terre et mer. Pourguoi ne pas s'ouvrir lappétit
fve des samoussas de beeuf, suivie d'une paélla au saumon revisitée et finir avec une

élicieuse Tarte Banana Cream ? La Formule 2 platsest & 14,50 et 3 plats & 17 €a

he new restaurant, located opposite the port of Antibes has already conquered its customers. The
Alcyon, which specialises in fresh seafood products, offers a wide selection of seafood platters and
the fresh catch of the day. During the week, the chef offers a dally lunchtime farmula combining surf
and turf. Why not whet your appetite with beef samosas, followed by a revamped salmon paglia and
finish off with a delicious Banana Cream Pie? The farmula 2 courses is €14 50 and far 3 courses it's
1€ 17w J707 CoBCemM HOBL PECTOPEH, PACTIONCMHEHHKH HANPOTHE NOPTA AHIME, ywe 1aB0eean
TBOK) KNwerTypy. Pectopan Alcyon creumanisvpyeica Ha npuroToRnesm Gniog 13 CBENaK MOPCRIX

POLYKTOB. J08Ce bl MOWETE BpaT GNIOAA C MOPENPOTYRTEMA 1 0O CBEWER PRDOR 13 POk

COpTMMENTA 3aBefieHiA, B oBegerHuN Nepepee wed-NoBap NPEANCKMAT B3N KOVINER Hui ofies,

B KOTOPOM YMENO COBEIMHEH [3DbI 38 1t OpA, Moveny Bbl He NPpoByTL anneTuT camocamn ¢
DBADMHON, 3 33TEM OTBEATL MANLK C NOCOCEM 1A JAKOHETL THANE3Y BKYCHEMIMM TopTom ¢ Bar
aHOBIM Kpenon? Kowmnnencrbii obeq; 2 Gmoga 3a 14,50 eepo s 3 6nioga 33 17 eepo.

HTRT, TEFHNENEOELERTER. Alcyonty ¥ LB~

., RETSMERNESHRNEN—R, FEN—BRN, EMAMNERSS

BRGNS LK, AHATERNED, FAFEFZAR, ABH—1E

BHEmES, BEA—RH0NHE? X (2) 18814.50 38E0E17,

[Port Vauban / Avenue du 11 Novembre / 06600 Antibes
el. +33 4 93 34 07 42
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